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Fagylaltrol, nyitasrol

Vilagos Huszar 1ép F4: Matt. A sakko-
zoknak latszolag egyszerti dolguk van,
hiszen kevés eszkodzzel, évszazados
szabalyokkal indithatjak csataba sere-
geiket. Es mégsem elég a szerencse, a
tapasztalat, a gyakorlas. Valami t6bb
kell a gy6zelemhez.

Aki 1j fagylaltoz6 nyitasan gondol-
kodik, vagy régi lizletét szeretné a mai
kihivasokkal szemben felkésziiltebbé
alakitani: nehéz helyzetben van.

Nagyon sok mulik a tervezésen,
azon, hogy minden apré részletében at-
gondolt legyen az iizlet, de még fonto-
sabb, hogy ne csak egymasra hordott
élettelen anyag legyen, hanem a tulaj-
donos 1¢lekkel toltse meg.

Sok dolgot at kell gondolni, még
akkor is, ha ez sok 1d6t vesz igénybe.
Erdemes elmenni masokhoz tanacsot
kérni és ellesni az Otleteket. De nem
elég azokat egyszerien lemasolni, a
helyi igényeknek megfeleléen tovabb
kell gondolni.

Az lizlet mérete meghataroz sok le-
hetdséget. Van-e terasz? Mekkora ven-
dégteret lehet kialakitani? Els6sorban
helyben fogyasztasra vagy elvitelre
szanjuk-e készitményeinket?

Miutan kivalasztottuk az idealis he-
lyiséget, indulhat a tervezés.

Pultok, hiték, mosogatdk, csoma-
golopultok, taroloszekrények, aszta-
lok, székek. Mivel a vasarlo elsé be-
nyomasait az tizlettérbe belépve szerzi,
nagyon fontos, hogy kellemes hangu-
lat, szép, tiszta vendégtér fogadja.

Minél ujabbak, modernebbek a ké-
sziilékek, anndl jobban tudjak kinalni
portékainkat. Ha csak a fagylaltpultok-
ra gondolunk, akkor az elmult 20 év-
ben is hatalmas fejléddést lathatunk.
AKki régi, hasznalt pulttal probal 0j iiz-
letet nyitni, mondvan: ha majd jol
megy, majd lecseréli — jelentdsen csok-
kenti a lehetdséget arra, hogy jol men-
jen.
Ha valaki fagylaltozot nyit fedeles
iistokkel, ahol nem lathaté a fagylalt,
nagyon nehéz helyzetbe hozza magat.

Lehet igy is sikeres, mert nem min-
dig a konnyebb ut a jobban jarhatd,
azonban a tapasztalatok szerint minél
nagyobb, szebb a fagylaltpult, annal
tobb fagylaltot adnak el beldle. Ta-
pasztalhatja ezt az is sajat iizletének
forgalman, aki mar régota mikods iiz-

letében régi pultjat lecseréli egy uj, lat-
vanyosabb, esetleg nagyobb pultra.

Az olasz gyartok sokféle fagylalt-
pultot gyartanak. (Kisebb széridkban a
vilag kiilonb6z6é pontjain készitenek
fagylaltpultokat, de ebben feltétleniil
érdemes hinni az olaszoknak. Mivel a
fagylaltot a vilagon 6k terjesztették el,
annak készitd és tarold berendezései-
nek gyartasaban is utolérhetetlen ta-
pasztalatokat szereztek.)

Az, hogy a tégelyek meg legyenek
dontve, mar alapkovetelmény. A don-
tés mértéke viszont fiigghet az tlizlet
adottsagaitél. Egy 9°-ban dontott tége-
lyes pult tobbet ér a 4°-ban dontottnél.
A jobban dontott tégelyek mesz-
szebbrdl latszanak, kis gyermekek is
lathatjak a kinalatot. A kevésbé dontott
tégelyelrendezésti pultokat viszont oda
érdemes elhelyezni, ahol nincs lehetd-
ségiik a vevoknek messzirdl ralatni a
pultokra. Olyan megbizhat6 hiitéstech-
folyamatosan egyenletes homérsékle-
tet biztosit a pult minden pontjan a
fagylaltoknak.

A pult megfeleléen biztonsagos,
hosszu tava miikddése érdekében nap-
kozben is le kell olvasztani. Itt kap
nagy jelentéséget a leolvasztas techno-
logidja. Az elavultabb rendszereknél a
pult hdmérséklete hossza percekre is
felmegy pozitiv hdmérsékletre: a fagy-
laltok teteje ekdzben megolvad.

A modernebb pultok az elparolog-
tatokat kiilon-kiilon, egészen gyorsan
olvasztjak le, igy érizve meg folyama-
tosan a fagylalt 4llagat. Erdemes olyan
pultot valasztani, amelyet akar 6-8 év
elteltével is szivesen hasznalunk. Mi-
nél kevesebb milanyag elemet, vagy
plexi boritast visel a pult, annal tovabb
all ellen az idének A rozsdamentes
acélbol és livegbdl dsszedllitott pultok
az 1dotallosagot és a klasszikus elegan-
ciat teremtik meg.

Az egész pultrendszert, és a hatso
pultokat érdemes ugy kialakitani, hogy
a vendégek egységes, izléses latvanyt
talaljanak, az ott dolgozdknak pedig a
lehetd legkényelmesebben elérhetd le-
gyen minden.

A mihelyrészben 4ltaldban nem
fordulnak meg a vendégek, ezért sokan
megtakaritasi szandékkal hasznalt, ré-
gebbi gépeket allitanak lizembe. Az

olaszok itt is az élen jarnak. Sokszor a
régebbi olasz gépeken jobban és meg-
bizhatobban lehet fagylaltot késziteni,
mint némely mas orszagbol szarmazd,
uj késziléken. Aki azonban igazan
versenyképes, kiemelkedd mindségl
fagylaltot akar késziteni, az kihasznal-
ja a legtijabb technoldgiai vivmanyo-
kat — ma mar elérhet6 aron megvasa-
rolhatdé olyan fagylaltgép is, amely
elektronikusan érzékeli a késziil6 fagy-
lalt paramétereit.

Kiilon pasztorizalora ma mar nem
érdemes kolteni. Sokszor egy hasznalt
pasztorizald és egy hasznalt fagylalt-
gép arabol meg lehet venni egy Uj
kombinalt gépet, amely a jo f6zott
fagylalt elkészitésén tal megkiméli a
gazdaja pénztarcajat, mert sporol a
hellyel és az energiaval. Egyetlen gép-
ben foz és fagyaszt, kitiind mindségli
fagylaltot készit, ugyanolyan jot, mint
ha a korabbi technoldgia szerint kiilon
foztik és érleltiik volna alapkeveré-
kiinket.

Sziikség van még hattértarold hii-
tékre is. Erdemes figyelni, hogy stati-
kus vagy NO FROST rendszeri hiit6t
vesziink. A statikus fagyasztot strd
1d0kozonként le kell olvasztani, mi-
kozben teljesen ki kell pakolni. A NO
FROST rendszer kozvetetten juttatja a
hideget a hiitétérbe, igy leolvasztaskor
le tudja zarni a h{itéteret, az nem me-
legszik fel a leolvasztas alatt, a készi-
1éket akar évekig ki sem kell kapcsolni.
Mivel éjszakara a fagylaltokat célszert
kivenni a pultb6l, nem mindegy, hogy
milyen hattértaroloba keriilnek, 6ssze-
esnek-e, beléjiik potyog-e a hiito olda-
larol a jég, vagy masnap ugy keriilhet-
nek ki a pultba, mintha mi sem tortént
volna veliik.

Lehet6ség szerint a fagylaltgép és a
hattértarold kozé érdemes egy sokko-
16t beiktatni, amely a fagylalt kristaly-
szerkezetének kialakitasdban ugy se-
git, hogy a dekoracié hosszan megma-
radjon, a fagylalt pedig az utols6 gom-
bocig egyforman krémes lehessen.

Munkaasztal, mosogat6, kézmoso,
falikat, mixer. Lapatok, keverdedé-
nyek, tidlak. Ha minden egyiitt, mar
csak a lélek hianyzik. Egy csipetnyit
adjunk hozza ebbdl is, és indulhat az
iizlet. Ha minden j6l megy, a befekteté-
stink meglepden hamar megtériil €s so-
kaig biiszkén gydnyorkddhetiink tizle-
tiinkben. Sok sikert!
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